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4 pommes
100 gr de spéculoos
80 gr de beurre salé mou
Sucre

A l’aide de l’éplucheur de pommes, 
épluchez les pommes et vous obtiendrez 
une pomme sans pépins et des tranches 
fines et régulières.

Ecrasez les speculoos et mélangez avec 
le beurre salé mou.

Garnissez le centre de la pomme 
et parsemez un peu de sucre sur la 
pomme. 

Enfournez 30 minutes en surveillant la 
cristallisation du sucre. 
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      Testée et 
  Approuvée !
    

Pomme Spéculoos

  Venez vous procurer un éplucheur
de pommes pour un résultat facile
    et réussi !


