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Ingrédients Préparation
6 oeufs Séparez le jaune et blanc des ceufs.
200 grammes de sucre
100 grammes de farine Versez le sucre sur les jaunes d’ceufs
Beurre et réalisez une émulsion afin d’obtenir
Pate & sucre verte une préparation blanchéatre. Tamisez la
Accessoires ‘Foot’ farine sur cetfte préparation en remuant

délicatement,

Montez les blancs en neige et incorpo-
rez-les & votre pdate obtenue en aérant
votre mélange.
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ety 23 Beurrez Iégérement un moule rectangu- ——
BRET laire et enfournez 30 min & 180°. '
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Emm=T réaliser un savoie
au chocolat ou
un cake avec
CVenez chepcher vos un colorant vert
acceesoiped Chez mous! (pour le gazon).

Tectée ot Approwte !
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