Gateau aux pommes a la poéle
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Ingrédients Préparation
Y
100 gr de sucre en poudre Mélangez le sucre, le sucre vanillé avec /
1 sachet de sucre vanillé les oeufs et ajoutez la farine, la levure et M
2 oeufs 1 pincée de sel. Versez le lait puis |’huile _
100 gr de farine en continuant de mélanger.
1/2 sachet de levure
15 cl de lait, Dans une poéle, faites revenir les
3 cas d’huile pommes épluchées et coupées en petit
2 pommes morceaux avec un peu de beurre doux
Sel, Beurre jusqu’a obtenir une belle transparence
du fruit.

Versez la pdte dans la poéle sur les
fruits, couvrez et laissez cuire & feu doux
10 min. Refournez le gateau dans la
poéle afin de cuire I'autre cdté environ
5 minutes. Servez avec une glace au
beurre salé.
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