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350 gr de farine Pétrissez la farine, la cassonade, le g
250 gr de cassonade beurre ramolli coupé en morceaux, la
200 gr de beurre ramolli cannelle en poudre, le bicarbonate et T
1 c.d.s. de cannelle en poudre le sel.
Pincée de bicarbonate ™
Sel Réalisez une boule et repose 1 heure &

température ambiante. ™ |

Etalez la pate sur 3 mm d’épaisseur et r\,\l
découpez & I'aide d'un emporte-piece ‘
ou déposez dans un moule & spéculoos. "\rq

[
Enfournez 10 minutes & 180° ! e £ )

Bon appétit!

b L'ustensile de
. la semaine! |

info@josephdesign.be - Téléphone : 010 247 287
Du mereredi au samedi de 10h a 18h
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